THEME 2007 :
ROUTES DES EPICES,

Cuisiner avec des épices et

ATJ%E]EH ~ aromates !
CUISINE CREATIVE Simple et si bon...

M. Mme Mlle NOM :

Prénom:
Adresse :
CP:
Pays :
Tél. :
E-mail :
LIEU DES COURS :
ATELIER DE CUISINE CREATIVE
C/o Hervé-Marie HABLOT
8 rue Joseph Girard
13210 SAINT-REMY-DE-PROVENCE
JE CHOISIS : Avec des EPICES (9h00 a 12h00), 50,00 euros

Le:

Le:

Le:

Ou La Cuisine du Marché (9h00 a 12h30) 50,00 euros

Le:

Le:

Le:

ABONNEMENT : 5 sessions 250-eures 200,00 euros (soit 1session gratuite)

Le:

Le:

Le:

Le:

Le:

MONTANT TOTAL A REGLER :

RESERVATION :

Par chéque bancaire a l'ordre de ESPRIT & GOUT accompagné du présent bulletin. Un mail ou un
courrier confirmant votre inscription vous sera envoyée a réception du réglement.

Ou 3 jours avant le début d'une session par mail ou par téléphone. Merci de nous communiquer un
numéro de carte bancaire, le nom du titulaire, et la date d'expiration.

CONDITIONS GENERALES DE VENTE :

euros



Toute inscription implique ['acceptation des présentes conditions. Avant de vous inscrire,
vous devez vérifier les places disponibles en téléphonant au 04 32 60 13 10.

TARIFS :
Les tarifs s'entendent TTC par personne. Le matériel et les ingrédients sont
mis a votre disposition.

ANNULATION :

En cas d'annulation de la part d'un client, celle-ci doit se faire au maximum 3 jours

avant le début de la session, par courrier, par téléphone ou par mail.

Le remboursement de la session sera alors effectué.

Aucun remboursement ne sera effectué si ce délais n'est pas respecté.

ESPRIT & GOUT se réserve le droit d'annuler une session au maximum 3 jours avant la date prévue.
En cas d'annulation de la part de ESPRIT & GOUT, le remboursement sera effectué.

Inscription et réservations 33 (0) 432 601 310

cuisine-creative®@espritetgout.com

www.espritetgout.com

PROGRAMME 2007

Epices et aromates de Provence
Epices et aromates exotique
Je fais le marché pour vous

Juin Mercredi 200 LA CUISINE DU MARCHE
Vendredi | 22 SERPOLET
Jeudi |28 VERVEINE
Samedi |30 LA CUISINE DU MARCHE
Juillet | Mercredi [ 4| LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi |5 PAIN D'EPICES
Vendredi | 6 MARJOLAINE
Samedi | 7 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi @1 LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi |12 AlL
Vendredi |13 ANIS
Samedi | 14 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi [28] LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi |19 CORIANDRE
Vendredi | 20 BASILIC




Aot

Septembre

Samedi w LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi |26 CUMIN & CARVI
Vendredi | 27 CIBOULETTE
Samedi |28 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi 02| LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi | 2 ANETH
Vendredi | 3 FENOUIL
Samedi | 4 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi /81 LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi | 9 MYRTE
Vendredi | 10 LAVANDE
Samedi |11 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi |22 LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi |23 CARDAMOME
Vendredi | 24 MENTHE
Samedi |25 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi [29] LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi |30 PAVOT
Vendredi | 31 OIGNON
Samedi | 1 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi [/50] LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi | 6 CURCUMA
Vendredi | 7 OLIVES
Samedi | 8 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi [#2] LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi |13 MUSCADE MACIS
Vendredi | 14 SERPOLET
Samedi |15 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi [29] LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi |20 VERVEINE
Vendredi | 21 THYM
Samedi |22 LA CUISINE DU MARCHE
Mercredi [26] LA CUISINE DU MARCHE
Jeudi |27 PAIN D'EPICES
Vendredi | 28 MARJOLAINE
Samedi |29 LA CUISINE DU MARCHE




